








TALEGGIO

TALEGGIO “VERO" DOP

Lombardei (Inhalt: 1x2,2kg 48 %)
Durch die langere Reifung ausgesuchter Kase,

die Spitzenqualitdt von Taleggio. 6 Wochen gereift.
Deshalb ,Vero“ genannt.

Kuhmilch Art.-Nr. 69-0854  aromatisch

TALEGGIO 1/2 LB. DOP

Lombardei (Inhalt:2x 1,1 kg 48 %)
Weiche, diinne, rosafarbene Rinde mit Spuren

von grauem und salbeigriinem Schimmel sind
normal. Uralte Kasesorte. 4 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 69-0851 pikant

BIO TALEGGIO DOP
(Inhalt: 4x200g 48 %)

Lombardei

TALEGGIO DOP

Lombardei (Inhalt: 2x2,0kg 48 %)
Weiche, diinne, rosafarbene Rinde mit Spuren von
grauem und salbeigrinem Schimmel sind normal.
Er wird seit 1200 produziert. 6 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 69-0849 pikant

TALEGGIO DOP

Lombardei (Inhalt: 4x200g 48 %)

Kase mit Rotschmier-Kulturen, der in Grotten reift,
mit einer kompakten Konsistenz. Die Schimmel-
bildung auf der Rinde ist normal. 5 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 0826 aromatisch

IT-BI0-014
Italienische Landwirtschaft

Taleggio mit Rotschmier-Kulturen in Bio-Qualitat.
Reift mind. 5 Wochen und wird durch die Rinde
aromatisch. Grauer und griiner Schimmel maglich.

Kuhmilch

Art.-Nr. 0892

aromatisch



GORGONZOLA

Einer der bekanntesten italienischen Kase, benannt nach dem Ort ,Gorgonzola“.

In unterschiedlichen Qualitaten von ca. 60 Betrieben produziert. ,Dolce” = weiche Ware,
,Naturale” = 3% mehr Salz, langer gelagert, feste Ware, reifungsaktiver Schimmel.

Die Entdeckung des ,Gorgonzola“ wird einem lombardischen Wirt zugeschrieben,

der versuchte, einige verschimmelte Weichkaselaibe (Stracchino) den auf der Durchreise
befindlichen Gasten als besondere ,Spezialitat” zu servieren.

Anstatt sich darliber aufzuregen, priesen diese jedoch den ausgezeichneten Geschmack jenes
eizigartigen Kases und besiegelten somit die Geburt und den Erfolg des ersten Edelpilzkases.
Eine andere Legende besagt, dass ein Kaser den Bruch erst am nachsten Tag verarbeitete und
ein Kase mit griin geadertem Teig entstand.
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GORGONZOLA

LOFFEL-GORGONZOLA DOP

Piemont (Inhalt: 1x12,0kg 48 %)

Auch Loffel-Gorgonzola genannt. Ein Stiick der
Rinde entfernen, den Kdse zum Verkauf
“herausloffeln” und wie Frischkase weitergeben.
Kuhmilch Art.-Nr. 42-0748 -V- pikant

R S
ro e

—@®—

LOFFEL-GORG.RISERVA 1/8 LB. DOP
Piemont (Inhalt: 4x 1,5kg 48 %)

Auch Loffel-Gorgonzola genannt. Ein Stiick der
Rinde entfernen, den Kdse zum Verkauf
“herausloffeln” und wie Frischkase weitergeben.
Art.-Nr. 42-0745

Kuhmilch pikant

GORG. ERBORINATO 1/8 LB. DOP
Piemont (Inhalt: 4x 1,5kg 48 %)
Cremig-pikant, der typische, traditionelle
Gorgonzola. Ideal fiir Dips, Saucen und einfach
auf's Brot. 7 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 42-0750 pikant
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LOFFEL-GORG.RISERVA 1/2 LB. DOP
Piemont (Inhalt: 1x6,0kg 48 %)

Einer der bekanntesten, italienischen Edelpilzkase.
Sehr weich und cremig mit einer siiBen Note.
Perfekt zum Loffeln.
Kuhmilch

Art.-Nr. 42-0746 pikant

LOFFEL-GORGONZOLA 1/8 LB. DOP
Piemont (Inhalt: 4x 1,5kg 48 %)

Einer der bekanntesten, italienischen Edelpilzkase.
Sehr weich und cremig mit einer siiBen Note. Perfekt
zum Loffeln; ohne Rinde. Mind. 7 Wochen gereift.
Art.-Nr. 42-0749 -V-

Kuhmilch -L pikant

GORGON. ERBORINATO 1/16 LB. DOP
Piemont (Inhalt: 6 x 750 g 48 %)
Cremig-pikant, der typische, traditionelle
Gorgonzola. Ideal fiir Dips, Saucen oder einfach
auf’s Brot. 7 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 42-0751 -V- pikant



GORGONZOLA

GORGONZOLA PICCANTE 1/8 LB. DOP
Lombardei (Inhalt: 1x 1,5kg 48 %)

Gorgonzola Piccante hat einen festen Teig mit
griin-blauem Schimmel. Kraftiger Geschmack.
Mindestens 11 Wochen gereift.

Art.-Nr. 42-0903

Kuhmilch -L kraftig

GORGONZOLA/MASCARPONE
Piemont (Inhalt: 1x1,2kg 73 %)
Eine Kasekomposition aus Gorgonzola mit
Mascarpone-Schichten. Der Name Gorgonzola
stammt von der gleichnamigen Stadt.

Kuhmilch Art.-Nr. 42-0890 aromatisch

GORGON. CREMOSO 1/8 LB. DOP
Piemont (Inhalt: 4x 1,6 kg 48 %)

Der klassische, italienische Kase, der mindestens
2 Monate reift und aromatisch schmeckt; danach
wird er im Geschmack recht pikant.

Kuhmilch Art.-Nr. 42-0850 aromatisch

IT-BI0-007
Italienische Landwirtschaft

BIO GORGONZOLA DOLCE 1/8 LB. DOP
Piemont (Inhalt: 1x1,5kg 48 %)

Der Gorgonzola ist eine optimale

Protein- & Kalziumquelle. Fein-aromatischer
Geschmack. Reift mindestens 7 Wochen.

Kuhmilch Art.-Nr. 42-0754  aromatisch
1/8 Laib  (1x1,5kg)  Art.-Nr. 42-0754
170 g (4x170g)  Art.-Nr. 57-0744
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GORGONZOLA PRE-PACK

GORGONZOLA DOP

Piemont (Inhalt: 16 x 200 g 48 %)
Klassischer italienische Kase mit Blau-
schimmelkulturen geimpft. Durch das Pikieren

soll die Sporenbildung gesteigert werden.

Kuhmilch Art.-Nr. 2012 aromatisch

GORGONZOLA DOLCE DOP

Piemont (Inhalt: 6 x 200 g 48 %)
Gorgonzola Dolce hat einen weichen Teig mit
zartem griin-blauem Schimmel. Feiner

Geschmack dank der Reifung von 7 Wochen.
Kuhmilch Art.-Nr. 0759 aromatisch

GORGONZOLA DOLCE SB DOP

Lombardei (Inhalt: 6x200g 48 %)
Gorgonzola Dolce jetzt auch zum Loffeln im
kleinen Format. Aromatisch mit zartem griin-blauen
Schimmel. Mindestens 7 Wochen gereift.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 0902 -V- aromatisch
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GORGONZOLA DOP

Piemont (Inhalt: 14x 150 g 48 %)
Der klassische italienische Kase, der
mindestens 2 Monate reift = aromatisch,

ab 3 Monaten wird er recht pikant.

Kuhmilch Art.-Nr. 1294 aromatisch

GORGONZOLA PICCANTE DOP

Piemont (Inhalt: 6x200g 48 %)
Gorgonzola Piccante hat einen harten Teig mit
stark ausgepragtem blau-griinem Schimmel.
Intensiver, kraftiger Geschmack. 11 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 0760 kraftig

BLU DI CAPRA SB

Piemont (Inhalt: 4x 150 g 48 %)
Schmackhafter und einzigartiger Kase, der die
Eigenschaften der Ziegenmilch mit denen

des Blauschimmelkdses vereint. Reift 5 Wochen.
Ziegenmilch Art.-Nr. 0747 aromatisch



THEKENZUSATZARTIKEL

MINI SCHUTTELBR. BERGKRAUTER
Sudtirol (Inhalt: 12x 125 g)
Besonders knusprige und leichte Knabberei

aus rein natirlichen Zutaten mit Bergkrautern.

Zum Dippen oder als Fingerfood geeignet.
Art.-Nr. 2262

FritziFelix o

s tarin

MINI SCHUTTELBROT SESAM
Siidtirol (Inhalt: 12 x 125 g)
Besonders knusprige und leichte Knabberei
aus rein natirlichen Zutaten mit Sesam.
Zum Dippen oder als Fingerfood geeignet.
Art.-Nr. 2264

MINI SCHUTTELB. ZIRM/LATS.KIEF
Siidtirol (Inhalt: 12 x 125 g)

Besonders knusprige und leichte Knabberei aus
rein natiirlichen Zutaten mit Zirm & Latschenkiefer.

Zum Dippen oder als Fingerfood geeignet.
Art.-Nr. 2269

MINI SCHUTTELBROT CHILI

Sidetirol (Inhalt: 12x 125 g)

Besonders knusprige und leichte Knabberei

aus rein natirlichen Zutaten mit Chili.

Zum Dippen und als Fingerfood geeignet.
Art.-Nr. 2263

Fritz® Felix

T bemerscanm

MINI SCHUTTELBROT OLIVEN

Sidetirol (Inhalt: 12x 125 g)

Besonders knusprige und leichte Knabberei

aus rein natiirlichen Zutaten mit Olive.

Zum Dippen und als Fingerfood geeignet.
Art.-Nr. 2265

SCHUTTELBROT MINI
Siidtirol (Inhalt: 15x 175 g)
Besonders knusprige und leichte Knabberei.
Mit Kiimmel und Fenchel hergestellt.
Im Ofen zur Ganze getrocknet.

Art.-Nr. 2287



THEKENZUSATZARTIKEL

Knuspriges

Schutte!
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SCHUTTELBROT KURBISK./SESAM
Siidtirol (Inhalt: 20 x 150 g)
Besonders knusprige und leichte Knabberei.
Mit Kiirbiskernen und Sesam hergestellt.
Im Ofen zur Ganze getrocknet.

Art.-Nr. 2281

Fritz: Feli

SCHUTTELBROT ORIGINAL
Siidtirol (Inhalt: 20 x 150 g)
Der weiche Roggenteig mit Kimmel und
Fenchel wird einzeln geformt, lange gegart und
knusprig gebacken.

Art.-Nr. 2289

Fritz: Felix

MINI LAUGEN GRISSINI
Siidtirol (Inhalt: 12 x 150 g)

Die beliebten Mini Laugen Grissini sind immer eine

ideale Begleitung als knuspriges
Fingerfood fiir Ihre Party.
Art.-Nr. 2294
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Knuspriges:

Schuttel

SCHUTTELBROT SONNENBLUMEN
Siidtirol (Inhalt: 20 x 150 g)
Besonders knusprige und leichte Knabberei.
Mit Sonnenblumenkernen hergestellt.
Im Ofen zur Ganze getrocknet.

Art.-Nr. 2288

BROTCHIPS FRUIT & NUTS

Sidetirol (Inhalt: 12 x 150 g)

Knusprig, diinn geschnittene Brotchips mit

getrockneten Friichten und Haselniissen.

Ein fruchtig-aromatisches Geback zu Kase.
Art.-Nr. 2292

Fritz&Felix

SCHUTTELBROT GRISSINI
Siidtirol (Inhalt: 12 x 125 g)
Fein geriebenes Schiittelbrot verleiht den Grissini
einen frischen und wiirzigen Geschmack.
Ideal zu Kdse und zum Dippen.
Art.-Nr. 2295
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DIE KASESPEZIALISTEN

Hagenstrale 11
30559 Hannover
Tel. 0511/ 58 6750 Fax: 0511/ 58 67510
www.ruwischzuck.de
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Owiedenfeldstralle 18
30559 Hannover

Tel. 0511/ 58 666 26
www.cheesecenter.de
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Molkerei-Bauer-Str. 1-10
83512 Wasserburg / Inn
Tel. 08071 /109 1400
www.kaese-sued.de

Unsere Bio-Produkte werden kontrolliert durch DE-0K0-039



