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CAMEMBERT D'ISIGNY WLALARAY
EU-Landwirtschaft

BIO CAMEMBERT

Normandie

(Inhalt: 6 x 250 g 45 %)

Der originale Camembert aus der Normandie, der
nach Bio-Grundsatzen hergestellt wird, je alter, desto
pikanter. 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2351 pikant
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FR-BIO-010
EU-Landwirtschaft

BIO CBT.PET.VACHE AU PRE

Normandie (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Typische Camembert Rinde, gewellte Oberflache
Cremig und geschmeidig, ein echter Camembert
aus der Region Normandie. 3 Wochen gereift.
Kuhrohmilch Art.-Nr. 2117 aromatisch

BIO FLOCON DE SAVOIE
(Inhalt: 6 x 120 g 50 %)

Hoch Savoien
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FR-BIO-010
EU-Landwirtschaft
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BIO CAMEMBERT CALVADOS

Normandie (Inhalt: 6 x250 g 45 %)

2 Wochen gereifter Bio-Camembert, |6ffelgeschopft.
Cremig-geschmeidige Textur, aromatischer, charak-
tervoller Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 2583 aromatisch

*
*‘k**

*
>+
K *
FR-BIO-010
EU-Landwirtschaft

BIO CAMEMBERT LE FIN NORMAND
Normandie (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Aus bester normannischer Bio-Milch, cremige
Konsistenz und aromatisch im Geschmack.
Leichtes Pilzaroma, 1 Woche gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2163 aromatisch
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FR-BIO-009
EU-Landwirtschaft

Cremiger Weichkase aus dem franzosischen
Savoien. Mit frischer Alpenmilch hergestellt.
Aromatisch im Geschmack. 12 Tage gereift.

Kuhmilch

Art.-Nr. 1769

aromatisch
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IT-BI0-007
EU-Landwirtschaft

BIO GORGONZOLA DOLCE DOP
Piemont (Inhalt: 4x170g 48 %)
Der Bio Gorgonzola ist eine optimale Protein- &
Kalziumquelle. Fein- aromatischer Geschmack.
Reift mindestens 50 Tage.
Art.-Nr.0744

Kuhmilch -L aromatisch
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IT-BIO-014
EU-Landwirtschaft

BIO TALEGGIO DOP

Lombardei (Inhalt: 4x200g 48 %)
Taleggio mit Rotschmier-Kulturen in Bio-Qualitat.
Reift mind. 5 Wochen und wird durch die Rinde
aromatisch. Grauer und griiner Schimmel mdglich.
Kuhmilch Art.-Nr. 0892 aromatisch
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EU-Landwirtschaft

Fs
AGRIFORMN

(irana

BIO GRANA PADANO DOP GERIEB.
Venetien (Inhalt:20x 50 g 32 %)

10 Monate gereifter Grana Padano aus Bio Milch.
Hier in geriebener Form. In einem wiederverschlief-
baren Beutel.
Kuhrohmilch -L

Art.-Nr. 0857 aromatisch
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BIO MOZZARELLA DI BUFALA DOP
Kampanien (Inhalt: 8x 1259 52 %)
Biiffelmozzarella in Salzlake, in Bio-Qualitét.
Passt zu Tomaten und Basilikum, auf Pizza und
Ofengerichten.

Biiffelmilch Art.-Nr. 1523
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Parmigiano
Reggiano
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IT-BI0-009
EU-Landwirtschaft

T ’
BIO PARMEGGIANO REGGIANO
Reggio Emilia (Inhalt: 10x 150 g 32 %)
Italien schenkte der Welt den Parmesan.
Der Konig der Kase liebt kraftigen Rotwein.

Er lagert durchschnittlich 20 Monate.
Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 0806 kraftig
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IT-BI0-005
EU-Landwirtschaft

BIO GRANA PADANO DOP

Venetien (Inhalt: 10x 150 g 32 %)

Der echte Grana Padano, mindestens 10 Monate
gereift. Ein Hartkase fiir Liebhaber des
aromatischen Geschmacks. Hier in Bio-Qualitat.
Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 0859 aromatisch
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N-EU-Landwirtschaft

BIO BUURE WEICHKASE KRAUTER
Solothurn (Inhalt: 6 x 120 g 55 %)

Mindestens 1 Woche gereifter Weichkase mit
Alpenkrautern ummantelt. Fiir den Backofen
oder den Grill in praktischer Alu-Schale.
Kuhmilch

Art.-Nr. 1048 -V- aromatisch
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CH-BI0-006
\ N-EU-Landwirtschaft

BIO MOSER PREMIUM AUX NOIX
Solothurn (Inhalt: 6 x 1259 50 %)

Mit Walniissen von wildwachsenden Baumen.

Von Hand geerntet und getrocknet. Dieser Naturge-
schmack verfeinert den Kase. 2 Wochen gereift.
Art.-Nr. 1073

Kuhmilch aromatisch
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CH-BIO-006
N-EU-Landwirtschaft

CHARMA

BIO MOSER CHARMANT

Solothurn (Inhalt: 6x 130 g 50 %)

Es ist charakteristisch, dass er beim Anschneiden
auf einen zukommt. Bitte keine Panik, probieren!
Sie sind begeistert. 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1062 pikant
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CH-BIO-006
N-EU-Landwirtschaft

BIO MOSER ALPENCHILI

Solothurn (Inhalt: 6 x 140 g 50 %)

Der Alpenchili aus dem Berner Oberland gab dem
Kase den Namen. Die Knoblauch-Pfeffer-Fiillung
rundet den Geschmack ab. Mind. 2 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 1071 pikant
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CH-BI0-006
N-EU-Landwirtschaft

BIO MOSER CHARDONNAY PRE.

Solothurn (Inhalt: 6 x 1259 55 %)

Sanft in Chardonnay gebadet und perfekt gereift
(mind. 2 Wochen). Im Interesse des Geschmacks bis
zum Verzehr kiihlen.

Kuhmilch aromatisch

Art.-Nr. 1072
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N-EU-Landwirtschaft

BIO MINI-MOSER CHARMANT
Solothurn (Inhalt: 6 x35g 50 %)
Der Bio Charmant wird aus pasteurisierter Milch
hergestellt, ein kleiner milder Weichkase, der
mindestens 2 Wochen reift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1087
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So macht man Milch DE-OKO0-039

EU-Landwirtschaft

BIO PFEFFERREBELL

Alpenregion (Inhalt: 8x 1759 50 %)
Auf der Rinde und im Teig wird der Kase mit Pfeffer-
korner verfeinert. Die Wiirze des Pfeffers passt zum
cremigen Teig. 10 Wochen gereift.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 8440 pikant
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DE-OK0-006
EU-Landwirtschaft

BIO ALPENFEUER

Allgdu (Inhalt: 6 x 180 g 50 %)
Allgauer Schnittkase aus Bio-Heumilch.

Die Rinde wird umhiillt von Bio-Chiliflocken.
Mindestens 8 Wochen gereift.

Kuhmilch  -L Art.-Nr. 0246 -V- pikant
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DE-OKO0-006
EU-Landwirtschaft

BIO 1862 MEISTERSTUCK

Allgau (Inhalt: 6x 180 g 50 %)
Hartkase mit Rotschmierkulturen auf der Rinde,
reift nach dem Salzbad mindestens 8 Monate im
Reifekeller.
Kuhmilch  -L

Art.-Nr. 0249 -V- kraftig
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DE-OK0-039
EU-Landwirtschaft

So macht man Milch

BIO BERGREBELL

Alpenregion (Inhalt: 8x 1759 50 %)
Idyllische Bergwelt trifft mediterrane Friichte:
Ananas, Maracuja, Honig & Malz pragen das
Duftbild. Kompakter Teig. 5 Monate gereift.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 8439 aromatisch
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DE-OK0-006
EU-Landwirtschaft

BIO BAUERNGARTEN

Allgau (Inhalt: 6x 180 g 50 %)
Eine pikante Krautermischung aus dem
Bauerngarten, umhiillt den 8 Wochen gereiften,
fein-cremigen Teig des Kases.

Kuhmilch  -L Art.-Nr. 0248 -V-  aromatisch
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DE-OK0-006
EU-Landwirtschaft

BIO PFEFFERTRIO

Allgéu (Inhalt: 6 x 180 g 50 %)
Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkdse aus dem
Allgdu mit griinem, schwarzem und rosa Pfeffer.
Kuhmilch  -L Art.-Nr. 0250 -V- pikant
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DE-OK0-005
EU-Landwirtschaft

BIO WILDER BERND

Miinsterland (Inhalt: 6 x 150 g 50 %)

Der ,Wilde Bernd“ verteidigte 1633 Nienborg im
Miinsterland. 6 Wochen mit speziellem
Eichenrindensud und Dinkelkorn gepflegt.

Kuhmilch Art.-Nr. 5506 pikant
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DE-OK0-005
EU-Landwirtschaft

BIO HERZIGE MARIE

Miinsterland (Inhalt: 6 x 150 g 50 %)
Mindestens 4 Monate auf Fichtenholzbrettern
gereifter Hartkdse in Bio-Qualitat.
Aromatisch-wiirzig im Geschmack.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 4079 aromatisch
E =
AT-BI0-307
AT-Landwirtschaft
BIO BERGER
Vorarlberg (Inhalt: 10 x 200 g 50 %)

Dieser osterreichische Hartkase reift min. 8 Monate
im Naturkeller und wird von Hand gepflegt. Kraftiger
Geschmack.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 1635 kraftig
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DE-OK0-005
EU-Landwirtschaft

BIO GRIENKENSCHMIED

Miinsterland (Inhalt: 6 x 150 g 50 %)
Der robuste Kase wurde nach dem Miinsterland
Riesen ,Grienkenschmied” benannt und reift

6 Wochen in einer Krautermischung.

Kuhmilch Art.-Nr. 5507 pikant
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DE-OK0-005
EU-Landwirtschaft

BIO ALTBIERKASE

Miinsterland (Inhalt: 6 x 150 g 50 %)

In der Kneipe Pinkus Miiller im Miinsterland
entstand die Idee: Kase mit Altbier und Rotkulturen
affinieren und 6 Wochen reifen.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 4080 -V- pikant
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DE-OK0-006
EU-Landwirtschaft

BIO WEINKASE

Allgau (Inhalt: 10x 180 g 50 %)

Nach mindestens 4-wdchiger Reifezeit wird dieser
cremige, rotgeschmierte Schnittkase in Bio
Rotwein eingelegt.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 2091 -V- aromatisch
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DE-OK0-022
EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER ZIEGEN-FRISCHKASE
Baden-Wiirttemberg (Inhalt: 6 x 100 g 45 %)
Sehr milder Ziegenfrischkdse in Demeter-Qualitat
aus dem Schwarzwald, handwerklich hergestellt.
Passt in siier und herzhafter Kombination.
Ziegenmilch Art.-Nr. 0401 -V-
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DE-OK0-022
EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER ZIEGENFRK. OL & CHILI
Baden-Wiirttembiirg (Inhalt: 6 x 1159 45 %)
Ziegenfrischkdse in Demeter-Qualitat aus Biomilch
aus dem Schwarzwald. Er wird in Ol und
Chili-Pfeffer eingelegt und ist leicht scharf.
Ziegenmilch Art.-Nr. 0456 aromatisch
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DE-0K0-022
EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER ZIEGENQUARK

Baden-Wiirttemberg (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Ziegenquark in Demeter-Qualitat ist ein hand-
geschopfter cremiger Quark, der auch fiir SiiRspei-
sen zu empfehlen ist.
Ziegenmilch

Art.-Nr. 0418
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DE-OK0-022
EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER ZIEGENFRK. KRAUTER
Baden-Wiirttemb. (Inhalt: 6 x 1159 45 %)
Bio-Ziegenfrischkase in Demeter-Qualitat mit
Olivendl und Krautern. Uberzeugt geschmacklich
durch mediterranes Flair. Schone Optik.

Ziegenmilch Art.-Nr. 0455 aromatisch
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EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER ZIEG.GRILL.U.OFENK KR

Baden-Wiirttemberg

(Inhalt: 6 x 150 g 45 %)

Ziegenweichkase in Demeter-Qualitat in
mediterranem Krautermantel, in ofenfester

Schale fiir Grill und Ofen.
Art.-Nr. 0423

Ziegenmilch

aromatisch
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DE-OK0-022
BAU(KHOF : EU-Landwirtschaft
KASEREI

handweﬂ!dm hengentell

BIO DEMETER CAMEMBERT

Niedersachsen (Inhalt: 6x 180 g 45 %)
Cremiger Camembert in Demeter-Qualitat mit dem
typischen Camembertaroma und weier Schimmel-
rinde. Milder Geschmack. 10 Tage gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 4150
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DK-OKO0-100
EU-Landwirtschaft

S

BIO BLAUE KORNBLUME

Jiitland (Inhalt: 6 x 150 g 60 %)

Aus Okologischer ddnischer Milch.

Geschmack fiir hochsten Gourmetanspruch.
Geheimtipp aus Danemark. 4 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 3593 pikant
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DE-0K0-022
EU-Landwirtschaft

BAUCKHOF

KASEREISE @
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Kleinen. Bengel

BIO DEMETER KLEINER BENGEL
Niedersachsen (Inhalt: 6x 180 g 45 %)
Rotgeschmierter Weichkése in Demeter-Qualitat.
Eine Kombination aus cremigem Teig und

pikantem Geschmack. 10 Tage gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 4151 pikant
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DK-OKO0-100
EU-Landwirtschaft

Thise

BIO BLAUE KORNBLUME CHILI

Jiitland (Inhalt: 6 x 1259 60 %)

Der beriihmte Blauschimmelkase aus Danemark

mit rotem Chili verfeinert. Pikant-scharfer
Geschmack. Mindestens 4 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 3601 pikant
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DE-OK0-022
EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER HEIDE-LUNI

Niedersachsen (Inhalt: 6x230g 45 %)
Handwerklich hergestellter Grillkase in Demeter-
Qualitat. Traditionell nach arabischem Rezept
gekast. Wiirzig-salziger Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 4152 -V- pikant
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DIE KASESPEZIALISTEN

HagenstralRe 11
30559 Hannover
Tel. 0511/58 6750
www.ruwischzuck.de
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Owiedenfeldstrale 18
30559 Hannover
Tel. 0511/ 58 666 26
www.cheesecenter.de
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Molkerei-Bauer-Str. 1-10
83512 Wasserburg / Inn
Tel. 08071 /109 1400
www.kaese-sued.de

Unsere Bio-Produkte werden kontrolliert durch DE-0K0-039



