






RACLETTE AB KW 40

RACLETTE STANGE ROHMILCH
St. Gallen                    (Inhalt: 1 x 1,16 kg   45 %)          
Spitzenqualität aus Rohmilch, 5 Monate gereift.
Rinde kann mitgegessen werden. Als Stange 
bequem zu händeln, passt in Pfännchen.
Kuhrohmilch     -L     Art.-Nr. 19-0379                pikant

SCHWEIZER RACLETTE
Thurgau                    (Inhalt: 1 x 5,5 kg   48 %)         
2 - 3 Monate gereift und geschmiert, der
klassische Käse zum Raclette. Experten
genießen dazu Tee und/oder Kirschwasser. 
Kuhmilch   -L         Art.-Nr. 19-0954         aromatisch

RACLETTE SCHWEIZER KREUZ
Schweiz                    (45 %)         
�(�Y�V�G�L���M�R�X�I�R�W�M�Z�I���4�½�I�K�I���M�R���W�I�M�R�I�V��4-monatigen        
Reifezeit entwickelt dieser Käse mit essbarer Rinde 
sein aromatisches Aroma.
Kuhmilch    -L                                              aromatisch
1/1 Laib  (1 x 6,0 kg)   Art.-Nr. 19-2152  -V-   
1/4 Laib  (1 x 1,5 kg)   Art.-Nr. 19-2156

RACLETTE HÖHLENGEREIFT
Thurgau                    (Inhalt: 1 x 6,0 kg   48 %)          
6 Monate nach alter Tradition in Höhlen gereift.
Hier zeigt sich die hohe Kunst Schweizer Käse-  
meister.
Kuhmilch   -L             Art.-Nr. 19-0111               pikant
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RACLETTE AB KW 40

MAIBLUMEN- RACLETTE ECKIG
Appenzell                    (Inhalt: 1 x 6,5 kg   47 %)          
Mindestens 4 Monate gereifter Schnittkäse aus
Mai-Bergmilch hergestellt. Würziger Geschmack,
sehr gut schmelzbar.         
Kuhmilch    -L        Art.-Nr. 19-0163          aromatisch

RACLETTE TRÜFFEL 1/2 LAIB
Appenzell                    (Inhalt: 1 x 3,2 kg   45 %)         
Schweizer Raclette aus Bergmilch hergestellt
und mit Trüffel verfeinert. Extra würzig
im Geschmack. Reift mindestens 3 Monate.
Kuhmilch    -L            Art.-Nr. 19-0203               pikant

39



FONDUE AB KW 40

FONDUE CLASSIC
Thurgau	                    (Inhalt: 10 x 400 g   45 %)         
Original Schweizer Käse-Fondue aus aromatischem  
Schweizer Käse. 400 g reichen für 2 Personen.
Außerhalb der Kühlung präsentierbar. 
Kuhmilch    -L          Art.-Nr. 0997  -V-         aromatisch

BIO FONDUE 3 FROMAGES 
Berner-Jura                    (Inhalt: 8 x 600 g   45 %)         
Schweizer Käse-Fondue aus 3 Bio AOP Käsesorten:
Tête de Moine, Gruyère, Vacherin Fribourgeois.
2,5 Monate gereift. Mit Weisswein.
Kuhrohmilch    -L         Art.-Nr. 0923                 kräftig

FONDUE ROTE HEXE
Ostschweiz                    (Inhalt: 6 x 600 g)         
Typisches Schweizer Käse-Fondue, hergestellt aus
dem Teig der roten Hexe und verfeinert mit
Weißwein. Cremige Konsistenz. 4 Monate gereift.
Kuhrohmilch    -L        Art.-Nr. 0346                 kräftig

FONDUE SPIELHOFER
Berner Jura                    (Inhalt: 8 x 600 g   45 %)          
Schweizer Käse-Fondue aus 4 Käsesorten:
Tête de Moine AOP, Gruyère AOP, Hartkäse,
Schnittkäse. 2,5 Monate gereift. Mit Weisswein.
Kuh-/Kuhrohm.    -L  Art.-Nr. 0920                  kräftig

FONDUE AU MAULER 
Berner Jura                    (Inhalt: 8 x 600 g   45 %)          
Schweizer Käse-Fondue aus 4 Käsesorten: Tête de
Moine AOP, Gruyère AOP, Hartkäse, Schnittkäse.
2,5 Monate gereift. Mit Mauler-Schaumwein verfeinert. 
Kuh-/Kuhrohm.    -L     Art.-Nr. 0921                    kräftig

FONDUE CHASSERAL 
Berner-Jura                    (Inhalt: 8 x 400 g   45 %)         
Schweizer Käse-Fondue aus 4 Käsesorten: Tête de
Moine AOP, Jura Montagne, Gruyère AOP, St.-Imier 
cremeux. 2,5 Monate gereift. Mit Weisswein.
Kuh-/Kuhrohm.    -L       Art.-Nr. 0922               kräftig
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Hägenstraße 11
30559 Hannover 

Tel. 0511 / 58 675 0 
www.ruwischzuck.de

Owiedenfeldstraße 18
30559 Hannover 

Tel. 0511 / 58 666 26 
www.cheesecenter.de

Molkerei-Bauer-Str. 1-10
83512 Wasserburg / Inn 
Tel. 08071 / 109 1400   
www.kaese-sued.de

Unsere Bio-Produkte werden kontrolliert durch DE-ÖKO-039


