








RACLETTE AB KW 40

SCHWEIZER RACLETTE

Thurgau (Inhalt: 1x 5,5kg 48 %)

2 - 3 Monate gereift und geschmiert, der
klassische Kase zum Raclette. Experten

genielen dazu Tee und/oder Kirschwasser.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 19-0954 aromatisch

RACLETTE SCHWEIZER KREUZ
Schweiz (45 %)

(YVGL MRXIRWM Z #-Movatiseh MR WIMRIV

Reifezeit entwickelt dieser Kdse mit essbarer Rinde
sein aromatisches Aroma.

Kuhmilch -L aromatisch
1/1 Laib (1x6,0 kg) Art.-Nr. 19-2152 -V-

1/4 Laib (1x1,5kg) Art.-Nr. 19-2156
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RACLETTE HOHLENGEREIFT

Thurgau (Inhalt: 1x 6,0 kg 48 %)

6 Monate nach alter Tradition in Hohlen gereift.
Hier zeigt sich die hohe Kunst Schweizer Kase-
meister.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 19-0111 pikant

RACLETTE STANGE ROHMILCH

St. Gallen (Inhalt: 1x 1,76 kg 45 %)
Spitzenqualitat aus Rohmilch, 5 Monate gereift.
Rinde kann mitgegessen werden. Als Stange
bequem zu handeln, passt in Pfannchen.
Kuhrohmilch  -L  Art.-Nr. 19-0379 pikant



RACLETTE AB KW 40

MAIBLUMEN- RACLETTE ECKIG

Appenzell (Inhalt: 1x 6,5kg 47 %)
Mindestens 4 Monate gereifter Schnittkdse aus
Mai-Bergmilch hergestellt. Wiirziger Geschmack,
sehr gut schmelzbar.

Kuhmilch -L  Art.-Nr. 19-0163 aromatisch

RACLETTE TRUFFEL 1/2 LAIB

Appenzell (Inhalt: 1x3,2kg 45 %)
Schweizer Raclette aus Bergmilch hergestellt

und mit Triiffel verfeinert. Extra wiirzig

im Geschmack. Reift mindestens 3 Monate.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 19-0203 pikant




FONDUE AB KW 40

FONDUE ROTE HEXE

Ostschweiz (Inhalt: 6 x 600 g)
Typisches Schweizer Kase-Fondue, hergestellt aus
dem Teig der roten Hexe und verfeinert mit
Weilwein. Cremige Konsistenz. 4 Monate gereift.
Kuhrohmilch -L  Art.-Nr. 0346 kraftig

FONDUE AU MAULER
Berner Jura (Inhalt: 8 x 600 g 45 %)
Schweizer Kase-Fondue aus 4 Kasesorten: Téte de
Moine AOP, Gruyere AOP, Hartkase, Schnittkdse.

2,5 Monate gereift. Mit Mauler-Schaumwein verfeinert.
Kuh-/Kuhrohm. -L  Art.-Nr. 0921 kraftig

FONDUE CLASSIC

Thurgau (Inhalt: 10 x 400 g 45 %)
Original Schweizer Kase-Fondue aus aromatischem
Schweizer Kase. 400 g reichen fiir 2 Personen.
AuBerhalb der Kiihlung prasentierbar.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 0997 -V- aromatisch
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FONDUE

SPIELHOFER

4 la Téte de Moine AOP

FONDUE SPIELHOFER

Berner Jura (Inhalt: 8 x 600 g 45 %)
Schweizer Kase-Fondue aus 4 Kasesorten:

Téte de Moine AOP, Gruyere AOP, Hartkase,
Schnittkdse. 2,5 Monate gereift. Mit Weisswein.
Kuh-/Kuhrohm. -L Art.-Nr. 0920 kraftig

FONDUE

CHASSERAL

FONDUE CHASSERAL

Berner-Jura (Inhalt: 8 x 400 g 45 %)
Schweizer Kdse-Fondue aus 4 Kdsesorten: Téte de
Moine AOP, Jura Montagne, Gruyere AOP, St.-Imier
cremeux. 2,5 Monate gereift. Mit Weisswein.
Kuh-/Kuhrohm. -L  Art.-Nr. 0922 kraftig

CH-BI0-006
N-EU-Landwirtschaft

Berner-Jura (Inhalt: 8x 600 g 45 %)
Schweizer Kdse-Fondue aus 3 Bio AOP Kasesorten:
Téte de Moine, Gruyeére, Vacherin Fribourgeois.

2,5 Monate gereift. Mit Weisswein.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 0923 kraftig



» Foodpairing
 ECC KaseKENNER (&
- Kasequalitat erkennen

» Kreativ mit Kase
* Quereinsteiger @;@
- Kaseplatten & Fingerfood
- Kase in Kombination
- Bio Kase & Vegane Alternativen

- Kasebereich Besuch
- Sicher in Ernahrungsfragen

* Frankreich

» Diplom-KASESOMMELIER der
Wifi Salzburg

European Cheese Center
Owiedenfeldstr. 18

3055 Hamnover » European Cheese Expert

Tel.: 0511/ 58 666 26

e « Benimm ist in - Azubi Seminar
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Lernenin
entspannter
Atmosphare

European Cheese Center
Owiedenfeldstr. 18
30559 Hannover
Tel. 0511/ 58 666 26

info@cheesecenter.de

www.cheesecenter.de
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Ruwisctt e Z I L

DIE KASESPEZIALISTEN

HagenstralRe 11
30559 Hannover
Tel. 0511/58 6750
www.ruwischzuck.de
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Owiedenfeldstrale 18
30559 Hannover
Tel. 0511/ 58 666 26
www.cheesecenter.de
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Molkerei-Bauer-Str. 1-10
83512 Wasserburg / Inn
Tel. 08071 /109 1400
www.kaese-sued.de

Unsere Bio-Produkte werden kontrolliert durch DE-0K0-039



