

















VACHERIN

VON SEPTEMBER BIS FEBRUAR LIEFERBAR

VACHERIN MONT D‘OR AQP VACHERIN MONT D‘OR AQOP

Jura (Inhalt: 1x3,0kg 50 %) Franche-Comté (Inhalt: 1x2,5kg 45 %)
Mindestens 1 Monat gereifter Weichkase, mit Reift im Fichtenholzring in einer Holzschachtel.
Tannenrinde umwickelt, in einer Holzschachtel. Unvergleichbarer Geschmack. 3 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 56-0924 -V-  aromatisch Kuhrohmilch Art.-Nr. 56-4041 -V- pikant

VACHERIN MONT D‘OR AOP VACHERIN MONT D‘OR AQP

Jura (Inhalt: 6 x 400 g 50 %) Waadt/Jura (Inhalt: 4 x 600 g 50 %)
Mindestens 1 Monat gereifter Weichkase, Ein mit Tannenrinde umgiirtelter Kase in

mit Tannenrinde umwickelt, in einer Holzschachtel. einer Schachtel aus Tannenholz. 1 Monat gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 0983 -V- aromatisch Kuhmilch -L Art.-Nr. 0821 pikant

VACHERIN MONT D‘OR AQOP

Franche-Comté (Inhalt: 6 x 360 g 45 %)
Reift im Fichtenholzring und einer Holzschachtel.
Unvergleichbarer Geschmack. 3 Wochen gereift.
Kuhrohmilch Art.-Nr. 56-4040 -V- pikant
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European Cheese Center
Owiedenfeldstr. 18
30559 Hannover
Tel. 0511/ 58 666 26
info@cheesecenter.de
www.cheesecenter.de

SEMINARE & ERLEBNISSE

Unsere Seminare im Uberblick

- Foodpairing
. ECC KseKENNER GED
- Kasequalitat erkennen
- Kreativ mit Kase
« Quereinsteinger @'@
- Kdseplatten & Fingerfood
- Kase in Kombination
- Bio Kase & Vegane Alternativen
- Kasereibesuch
« Sicher in Ernahrungsfragen
- Frankreich
- Diplom-KASESOMMELIER
der WIFI Salzburg
« European Cheese Expert

« Benimm ist in - Azubiseminar
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Ruwisctt e Z I L

DIE KASESPEZIALISTEN

Hagenstrale 11
30559 Hannover
Tel. 0511 /586750
www.ruwischzuck.de
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Owiedenfeldstrafle 18
30559 Hannover
Tel. 0511/ 58 666 26
www.cheesecenter.de
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Molkerei-Bauer-Str. 1-10
83512 Wasserburg / Inn
Tel. 08071/ 109 1400
www.kaese-sued.de

Unsere Bio-Produkte werden kontrolliert durch DE-0K0-039



